CROISIERE
BRUNCH SOURMAND

DIMANCHE 26 AVRIL 2026

L'OMT vous propose de découvrir une
expérience gastronomique totalement inédite
avec un brunch croisiére sur la Seine, une
premiére sur la scéne des diners croisiéres &
Paris. lci, I'art culinaire prend vie devant vous
gréce & nos chefs talentueux qui dressent les
buffets en direct, ajoutant wune touche
spectaculaire et interactive a votre repas.

Une parenthése délicieuse au coeur de la
Ville Lumiére !

N°11/2026
COTE BUFFETS SOURMANDS

Atelier sushi
Sushi saumon et thon, maki california saumon et thon,
sashimi

Buffet de tartines

Pain lobster, straciatella, tomate cerise, sauce pesto
genovese, poudre d'olive noire

Pain lobster, thon, oeuf, mayonnaise, laniére de tomate

Atelier chaud

Mini pita & I'épaule d'agneau cuisson basse température,
oignons caramélisés, olives vertes, salade fraicheur
Brochettes de saumon caramélisé fagon thai

Cabillaud pané croustillant (fagon fish & chips)
Omelette (toppings : fromage, fines herbes)
Croque-monsieur jambon de dinde emmental

Pizza (au thon et capres - margherita - jambon de dinde)
Hot-dog / Brick & l'oeuf / Pancakes

Salades

Chou-fleur, pois chiches, grenade, feta et miel
Tomates cerises, mozzarella et mangue

Salade césar / Coleslaw

Concombre et saumon fumé & l'aneth, yaourt & la
grecque acidulé / Mini penne et crevettes cocktail

Plat du jour

Exemple : Supréme de volaille farci & la duxelle de
champignons, cuisson basse température, sauce
normande

Garniture
Poélée de légumes de saison
Pomme de terre grenaille sautées

Buffet de charcuteries, fromages et laitages

Plateau de charcuteries Les Jumeaux (mortadelle & la
pistache, jambon de veau, pastrami, chorizo, jambon de
dinde)

Sélection de fromages A.O.P. (chévre, comté, bleu
d'Auvergne, brie) et assortiment de pains

Collection de yaourts brassés (framboise, abricot, fraise
et myrtille)

Plateau de coquillages
Huitres de Granville / Plateau de crevettes roses
Sauce cocktail

Desserts

Tiramisu / Feuilletée poire-amandine

Verrine de mousse au chocolat

Flanc patissier a la vanille de Madagascar

Tartelette citron meringuée / Planche de fruits de saison

Coté p'tit dej

Buffet de viennoiseries

(croissant - pain au chocolat - cake au citron - pain -
beurre - confiture - Nutella - miel)

Boissons incluses dans la formule

Service de boissons chaudes & volonté (chocolat maison,
café, thé & la menthe) / 1/2 bouteille d'eau pour 2

1jus d'orange pressée




N°11/2026

PRIX PAR PERSONNE : NOUS CONSULTER

Comprenant le transport aller/retour, la croisiére brunch gourmand et 'accompagnement.

Compte tenu des impératifs de réservation, nous vous demandons de bien vouloir vous inscrire en contactant le
secrétariat au 01 58 43 37 01 (postes 4057 & 4058)

INSCRIPTIONS A PARTIR DU
MARDI 27 JANVIER 2026
Aucune inscription par mail ne sera prise en compte
CLOTURE DES INSCRIPTIONS
LUNDI 02 MARS 2026

Toute inscription doit étre réglée avant la date de cléture faute de quoi elle sera automatiquement annulée. De plus, tout désistement
intervenant apres cette date ou le jour méme de la sortie ne sera pas remboursé.

Nous nous réservons le droit d’annuler cette sortie en cas de nombre insuffisant de participants.

HORAIRES ET LIEUX DE DEPART DU CAR : merci de se présenter 5 minutes avant

09h30 O.M.T. 09h55 RENE ARCOS 10h20 BOULANG LAFERRIERE
09h35 MAISONS DES ARTS 10h00 SAINT EXUPERY 10h25 INTERLUDE

09h40 ARRET GRIFFONS 10h05 GABRIEL PERI 10h30 BUS MONTAIGUT
09h45 KENNEDY 10h05 BROSSOLETTE

09h50 BUS MERMOZ 10h10 TVM EGLISE

SI VOUS RENCONTREZ UNE DIFFICULTE LE JOUR MEME DE CETTE SORTIE, VOUS POUVEZ
NOUS CONTACTER AU 06 73 24 74 83

}( ________________________________________________________________________________________
SORTIE N°11 - INSCRIPTION « CROISIERE BRUNCH GOURMAND »
LE DIMANCHE 26 AVRIL 2026
NOM. oo PRENOM. ..o
ADRESSE ..o, L1 = T
CODE POSTAL :/_/_[_/ /| VILLE co e,
JE REGLE LA SOMME DE. oo,




